
TERROIR
[RWA]
100% RÜCKVERFOLGBAR 
GPS -2.168427, 29.224607

Single Origin KAFFEE
G eröste t  i n  der  Rö s te re i ,  K af fe e  u n d Ba r

rwanda kamajumba / red bourbon /  
fully washed / 16 to 17 /  lake kivu / hil-
lious / 1550 to 1700 masl / volcanic soil /  
15 to 26 °c / selective handpicking

KAMAJUMBA

Rwanda



	

Degustationsnotizen
Marzipan, Heidelbeere, Caramel, und 
dunkle Schokolade. Süss, leicht bitter
cremig und voll.

Zubereitung
Verwenden Sie für perfekte Ergebnisse  
die markierte Zubereitungsart.

	 Bialetti-Kocher
	 Espressomaschine
	 Vollautomat
	 French Press
	 Filterkaffee

Herkunftsland 	 Ruanda
Ort 	 Lake Kivu
Farm	 Kamajumba
Durchschnittshöhe	 1550 bis 1700 m ü. M.
Topographie	 hügelig
Bodenbeschaffenheit	 Vulkanerde
Temperatur	 15 bis 26 °C
Niederschlag	 1170 mm pro Jahr
Besonderes	 Die Kamajumba-Farm befindet sich im Besitz 
	 von Frauen, die auf ihrer etwa 50 Hektar grossen 
	 Kaffeefarm am Ufer des Kivu-Sees mehr als 
	 90'000 Kaffeepflanzen bewirtschaften.

Botanische Art	 Arabica
Botanische Unterart	 Red Bourbon
Erntemethode	 selektive Handlese
Bohnengrösse 	 16 bis 17
Aufbereitungsart 	 fully washed, sun-dried
Sackgrösse 	 60 kg

rwanda kamajumba Dieser Kaffee wächst auf der Halb-
insel am Ufer des Sees Kivu. Durch die Vulkanerde und die Sorgfalt bei 
der Handlese entstehen wunderbare Aromanoten von Caramel, Marzipan, 
Heidelbeeren und dunkler Schokolade. 

Washing Station at Jarama


