BLASERCAFE

1922

SINGLE ESTATE KAFFEE

Gerostet in der Rosterei, Kaffee und Bar

TERROIR
|[ZMB]

100 % RUCKVERFOLGBAR
GPS -9.05157, 31.52978

° Lusaka

ZAMBIA MOUNT SUNZU / ARABICA STARMA-
YA / NATURAL PROCESSING / AA 18/ MBALA /
MOUNTAINOUS AREA / 1600 MASL / SANDY SOIL
/ 14 TO 26 °C / SELECTIVE HANDPICKING




ZAMBIA
MOUNT SUNZU Die Mount Sunzu Kaffeefarm

liegt am Fusse des hochsten Berges in Sambia und gehort einem Schwei-
zer Spezialitatenkaffeeproduzenten. Durch die Verbindung neuartiger
Technologien mit tief verwurzelten Werten, wichst dort ein nachhaltiger,
hochwertiger und sozial wie okologisch verantwortungsvoller Kaffee. Die
Kombination von Schweizer Prizision mit Sambischer Authentizitit wird
hochsten Anspriichen an vollstindige Transparenz, Riickverfolgbarkeit
und erstklassige Kaffeequalitit gerecht.

Herkunftsland Sambia

Ort Mbala

Farm Mount Sunzu

Durchschnittshohe 1600 m ii. M.

Topographie bergig

Bodenbeschaffenheit sandiger Boden, der auf erodiertem Granit und
Quarz aus den Bergen liegt

Temperatur 14 bis 26 °C

Niederschlag 1300 mm pro Jahr

Besonderes Innovative Anbaumethoden reduzieren den 6kolo-
gischen Fussabdruck erheblich und machen diese
Kaffeefarm zur Vorreiterin in der nachhaltigen und
klimafreundlichen Landwirtschaft.

Botanische Art Arabica

Botanische Unterart Starmaya

Erntemethode selektive Handlese

Erntezeit Mai bis September

Exportzeit September bis April

Bohnengrosse AA 18

Aufbereitungsart Natural

Sackgrosse 60 kg

Zubereitung

Verwenden Sie fiir perfekte Ergebnisse
die markierte Zubereitungsart.

Bialetti-Kocher
Espressomaschine
Vollautomat
French Press
Filterkaffee
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Degustationsnotizen
Rote Beeren, Orange, Caramel, Honig,

seidiges Mundgefiihl und siiss

Griinder Luca und Fridolin



